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PASTISETAS

INGREDIENTES PREPARACION <&

300gr de mantequilla Chipllos a tempeatura | Precalentar el hormo a 200°C

amblente
550gr de harina cernida 2 En un tazén, batir la mantequilla Chipllos con el azucar hasta
160gr de azucar glass que esponje.
40gr de mermelada de chabacano
50gr de nuez molida ,
3 yemas 3 Agregar una por una las yemas y la mermelada.

Mermelada extra para decorar
P 4 Agreqgar la harina que s& debe incorporar de forma envolvente

a la mezcla anterior y posterlormente Integrar nuez.

S Poner la pasta en una manga con duya rizada, enfriar por 20
minutos en el refrigerador y darles forma de galleta sobre una

charola




