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125ml de agua tibla

22qr de levadura en polvo
500gr de harina

225 gr de azucar

225 gr de mantequilla Chipllos
3 huevos

7 yemas

45ml de te de azahar

30mi de te de anis

2 naranjas, ralladura

/a de cucharadita de sal

3 cucharadas de manteca vegetal
75mil de agua

1 huevo

PREPARACION <&

Hacer una esponja con el agua tibla-callente, levadura,
2 cucharadas de harina y £ cucharadas de azucar, dejar
en un lugar tiblo hasta que esponje.

Hacer una fuente con el resto de la harina e Ir Incorporando
poco a poco la mantequilla, |a ralladura, el azucar, los tés, los
huevos y las yemas.

* Amasar por 10 minutos e Incorporar la esponja, continuar

amasando hasta que se despegue por completo de las manos
vy de la mesa.

4 Reposar en lugar calido hasta que doble su volumen.

Separar V4 parte de la masa para decorar y amasar un poco 1as
34 partes dandole forma redonda y reposar hasta que doble
nuevamente su tamano.

5 Con la otra parte de la masa formar Los huesos, unirlos a la

aesponja con el huevo batido como pegamento y homear a
200°C por 15 minutos para posteriormente Dajar a 180°C por
otros 15 minutos. Barnizar con mantequilla Chiplloe derretida v
espolvorear con los 75 de azucar.



