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-cucharadas de mantequilla Chipiloe/27gr. |
-manzanas peladas y en medias lunas

-taza de azUcar mascabada 2
-taza de azUcar

-cucharadita de canela en polvo

-de taza de jugo de limon

-taza de harina para el crumble

-taza de azucar mascabada para el crumble
-de taza de mantequilla Chipiloe fria en
-cubos, para el crumble

-taza de nuez picada, para el crumble

-de taza de avena para el crumble

cucharadita de canela en polvo ,
para el crumble
Helado de vainilla y cajeta al gusto
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PREPARACION

Precalienta el horno a 180°C.

Para el relleno; En un sartén profundo derrite la mantequi
lla a fuego medio, agrega las manzanas, el azucar y cocina
10 minutos. Anade la canela, el clavo y el jugo de limon y
cocina hasta que las manzanas esten suaves y la prepa-
racion espese, luego reserva y déjala enfriar.

3 Para el crumble, mezcla en un bowl coloca la harina con

el azucar, la mantequilla, las nueces, la avena y la canela,
mezcla hasta obtener una mezcla arenosa, y reserva
en refrigeracion.

4 Para el armado; en un molde circular o el de tu eleccion,

forma una base y cubre los laterales para formar la costra
o base deseada.

- Acomoda las manzanas en la base del molde y cubre con

el crumble de nuez.

» Hornea por 10 minutos o hasta que el crumble esté dorado.

Recuerda acompanar tus rebanadas del pay con helado
de vainilla o cajeta.



